
 
 

 
 
 
 
 

GRM NOVO MESTO – CENTER BIOTEHNIKE 
IN TURIZMA 
Sevno 13 
8000 Novo mesto 

 
 
 
 
 

Sevno, 13.3.2018. 
 

V okviru projekta »UŽIVAM TRADICIJU « (Program suradnje INTERREG V-A Slovenija-Hrvatska 

za razdoblje 2014 – 2020) organiziramo međunarodnu konferenciju / okrugli stol pod nazivom: 
 
 
 
 
 
 

 

Poštovani, 
 

Ljubazno Vas pozivamo da se nam pridružite na izvrsnom profesionalnom događaju KULINARSKA 
BAŠTINA KROZ PRIZMU TURISTIČKIH DOGAĐAJA I PONUDE LOKALNIH BLAGOVNIH BRANDOVA 
u organizaciji Grm-a Novo mesto - centra biotehnike i turizma u utorak, 20.3.2018. s početkom u 
8.00 sati u sjedištu institucije, Sevno 13, Novo mesto. 

 
Sudjelovanje je besplatno. 
Ljubazno Vas pozivamo da nam se pridružite! 

 
Program: 

 

UTRAK, 20.3.2018., s početkom u 9.00 i zakazanim završetkom u 13.45 
 

8.00 -8.30            Dolazak sudionika, registracija i mini degustacija
8.30 – 8.35 

 
 
 

8.35 – 9.00 
 
 
 
 
 

9.00 – 10.00 

Uvodni pozdrav i kratki prikaz ciljeva projekta Uživam tradiciju (Program 
suradnje Interreg V-A Slovenija – Hrvatska), Mojca Kogovšek i Helena Jurše 
Rogelj, Grm Novo mesto 

Plenarno predavanje 

Prezentacija koncepta zidaniškog turizma »PRIČA O ZIDANICAH I CVIČKU – 
INTEGRALNI TURISTIČKI PROIZVOD RURALNOG PODRUČJA«, doc. dr. Lea – 
Marija Colarič – Jakše, 

Kulinarska baština kroz prizmu turističkih događaja (15-minutni doprinos), 1. 
dio

  TJEDAN CVIČKA, Miran Jurak, Zveza društev vinogradnikov Dolenjske 
  SALAMIJADA, Drago Košak, Grm Novo mesto 

BLAGDAN TOPLIŠKE JABUKE, Primož Primec, TIC Dolenjske Toplice 
KOZJANSKO JABUKO, mag. Valerija Slemenšek, Kozjanski park 

 
 

 



10.00 – 10.30      Pauza, mini degustacija, »tovorna potica«, kao odabrano jelo turističkog 
produkta u nastajanju - Zidanica Grm Novo mesto, Trška gora. 

10.30 – 11.30     Kulinarska baština kroz prizmu turističkih događaja (15-min doprinos), 2. dio 

 BLAGDAN ORAHA, Erika Rozman, Društvo za razvoj i očuvanje 
ruralnog područja Orehek 

KOREN LEČEN, Joži Štrempfelj, Društvo umirovljenika Veliki Gaber 
  OKUSI POSAVJA, doc. dr. Lea Kužnik, Grm Novo mesto i Fakulteta za 

turizam Sveučilišta u Mariboru 
 OKUSI ZASAVJA, Urška Senčar Hočevar, studentica Fakultete za 

turizam Sveučilišta v Mariboru 

11.30 – 11.45      Pauza, mini degustacija, degustacija jela, koje žele predstaviti gosti. 

11.45 – 12.30     Kulinarska baština kroz prizmu ponude lokalnih blagovnih brendova (15- 
minutni doprinos) 

  KBZ BRAND BOHINJSKO, Jana Vilman Proje, Turizam Bohinj 

  KTZ SRCE SLOVENIJE, Mija Bokal, RC Srca Slovenije 
 KBZ DOBROTE DOLENJSKE, Špela Smuk, ZTR Temeniške i Mirnske 

doline 

12.30 – 12.45      Pauza, mini degustacija, degustacija jela, koje žele predstaviti gosti. 

12.45 – 13.15     Kulinarska baština kroz prizmu turističkih događaja (15-minutni doprinos, 
članak Srbija / BIH 5 minut), 3. dio 

 TISUĆLJEĆA KULINARSTVA – RADIONICE PREDPOVIJESNE, RIMSKE, 
SREDNJOVJEKOVNE I TRADICIJSKE KUHINJE U ARHEOLOŠKOME 
PARKU U BUDINJAKU, Marko Trupković, Park prirode Žumberak – 
Samoborsko Gorje 

  UTRINEK KULINARSKE BAŠTINE SRBIJE, Danica Bjelić i Milica 
Todorović, Ugostiteljsko – turistička škola u Beogradu 

  UTRINEK KULINARSKE BAŠTINE BOSNE I HERCEGOVINE, Elmedina 
Durić, J.U. Prva srednja škola Cazin 

13.15 – 13.45     Okrugli stol i zaključci konferencije sa aktivnim sudjelovanjem 

13.45                    Odlazak u središte Novog mjesta 

14.15 – 15.00     Vođeni obilazak Dolenskog muzeja 
 
 

 

 

 

 

Konferenciju će moderirati Helena JURŠE ROGELJ. 
 
 

Lijepi pozdrav, 
Tone HROVAT, direktor. l.r. 

 
 
 
 
 
 

 
 


